Le Sl:eak In Vll:ro representet-ll l'avenir de la viande ?

Mark POST, Wilem VAN EELEN

"I like meat — | never became a vegetarian. But it is hard to justify the way animals are treated on this planet. 285 % 106 tonnes
Growing meat without inflicting pain seemed a natural solution.” —Van Eelen I s'agit de la consommation
mondiale annuelle en viande
Le projet est encore jeune et des Actuellement, la texture et le goQt laissent a désirer
améliorations concernant le goUGt sont en cours -, . Académie de la viande, médias, testeurs Attentes des ESIEERS
Mark POST, Vladimir MIRONOV, Frank BAAIJENS . (en % de réponses)
Ajustement possible de la teneur en nutriments /;ppgt t?dtdii‘
Réduction de la chaine de production .-~ selon les besoins particuliers 7 4
et donc des émissions de polluants .. - Mark POST, médias

La viande produite en laboratoire a la

méme structure que celle issue des élevages
Mark POST

L'impact
écologique

L'apport
nutritionnel

La pollution agricole est surestimeée :

tout dépend du type d'élevage
FNSEA

L
L
.
a
.
-
.
s .
.

Le Steak
In Vitro

L'apport nutritionnel ne sera jamais équivalent
Académie de la viande, ROUER

Moins de risques de pandémies liées aux

conditions dans les élevages intensifs
Mark POST, PETA

L'aspect
sanitaire

L'indépendance
alimentaire
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""""" Permet de répondre a la demande croissante de viande
Mark POST, In Vitro Meat Consortium

™ Why not?
™ Beurk.

80%

C'est la proportion des

céréales et des légumes cultivés
consommés par le bétail www.steak.fr.cr

Développement possible d'agents pathogenes

lors de |la culture cellulaire dans le laboratoire
FNSEA

. A I'neure actuelle, ce steak est hors de prix
Associations de consommateurs, médias

Enthousiasme a 'ESIEE s

Etude d'une controverse technico-scientifique par Pacien TRAN-GIRARD, Emilie WENDLING, Dalla TOUNKARA
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' g ON demontre que des cellules V / : La NASA cor‘ uit des expenencesx . Presentatlom ‘é Na|’1t S d'un steak produut Ao&t’2013 |
peuvent sub5|ster | , i dans la production de viande in V|tro Rl | en laboratoire par I' Université d'Harvard Premiere dégustation publlque

en dehors du corps, 1198l . | l 2002 ik \® 11 , ' 2004 ! - sur'un plateau telévisé a Londres
- Decouverte des I Premier échantillon comestlble I Soutien du gouvernement Neerlanda|s |

— m""'g‘_““_‘ Mr— - -_4_;':3

consommatlon mondlale
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