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Le Steak In Vitro représente-t-il l'avenir de la viande ?

"I like meat – I never became a vegetarian. But it is hard to justify the way animals are treated on this planet.
    Growing meat without inflicting pain seemed a natural solution."  – Van Eelen

Attentes des ESIEEns
(en % de réponses)

         ◔ J'en veux !
     ◔ Why not?
◔ Beurk.

Peu d'attente ◄
Aspect attendu ◄      
Très attendu ◄          

Enthousiasme à l'

janvier 1912
On démontre que des cellules
peuvent subsister
en dehors du corps 1981

Découverte des
cellules souches

2001
La NASA conduit des expériences
dans la production de viande in vitro

2003
Présentation à Nantes d'un steak produit
en laboratoire par l'Université d'Harvard

2002
Premier échantillon comestible
de viande de synthèse
produit par NSR/Touro

2004
Soutien du gouvernement Néerlandais
pour la recherche sur la viande in vitro

Août 2013
Première dégustation publique
sur un plateau télévisé à Londres

2030
La consommation mondiale
de viande aura augmenté de
70% d'ici là

Mise sur le marché prévue

L'indépendance
alimentaire

L'impact
écologique

Le goût

L'apport
nutritionnel

Actuellement, la texture et le goût laissent à désirer
Académie de la viande, médias, testeurs

La viande produite en laboratoire a la
même structure que celle issue des élevages
Mark POST

Réduction de la chaîne de production
et donc des émissions de polluants

Mark POST, Wilem VAN EELEN

La pollution agricole est surestimée :
tout dépend du type d'élevage

FNSEA

Moins de risques de pandémies liées aux
conditions dans les élevages intensifs

Mark POST, PETA

Développement possible d'agents pathogènes
lors de la culture cellulaire dans le laboratoire

FNSEA

Permet de répondre à la demande croissante de viande
Mark POST, In Vitro Meat Consortium

À l'heure actuelle, ce steak est hors de prix
Associations de consommateurs, médias

Ajustement possible de la teneur en nutriments
selon les besoins particuliers
Mark POST, médias

Le projet est encore jeune et des
améliorations concernant le goût sont en cours

Mark POST, Vladimir MIRONOV, Frank BAAIJENS

L'apport nutritionnel ne sera jamais équivalent
Académie de la viande, ROUER

L'aspect
sanitaire

Le Steak
In Vitro

285×10⁶ tonnes
Il s'agit de la consommation
mondiale annuelle en viande

80%
C'est la proportion des

céréales et des légumes cultivés
consommés par le bétail www.steak.fr.cr


